
Les Mercredis 

Médiévaux 
Oyé oyé ! 

A partir du 3 octobre de l’an de Grâce 2018, le Peyrolade proposera à ses ouailles de 

partager à la grande table des chevaliers, face à la vieille cheminée au blason de pierre, 

un moment de convivialité aux saveurs d’antan. Epices, légumes anciens, viandes au 

feu de bois raviront les papilles et le maître coq fera démonstration de son art en 

officiant les découpes et dressages face à la salle.  

 

Vin d'hyprocras 

Amuse-bouche des palatins 

~ 

Chaudron de légumes au curcuma frais 

~ 

Terrine du tenancier en saladine et compotée d'oignons au vin rouge 

~ 

Pièce de viande du moment aux épices des lointains continents  

Ou 

La pêche du manant au beurre de safran et légumes croquants 

~ 

Douceur du château aux pruneaux confits à l'Armagnac 

~ 

Vin au tonneau et café compris 

 

Ces ripailles vous sont proposées pour la somme de 35 de nos actuels sous et une réservation à la grande tablée est vivement 

conseillée. Afin que le festoiement commun puisse avoir lieu, une arrivée entre 8h et 8h30 de la nuit tombée est demandée.  


